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4 Spenéatové listy zbavime tvrdych stonk(, pokrajime je
a podusime je zvlast na lzici oleje. Suroviny rozdélime
na Ctyfi ¢asti, aby vznikly ctyfi omelety. Na panvi roze-
hiejeme zbyly olej a osmahneme na ném na kolecka
. nakrdjenou cibuli. Pfiddme oloupané brambory, které
r jsme uvafili ve slupce a pokrajeli na platky, slaninu
na kosticky. Zvolna opékédme a nékolikrat obratime, az
1 jsou brambory dozlatova. Mezitim rozslehame vejce,
vmichdme do nich smetanu, nastrouhany syr, smés
osolime a opepiime. Na kazdy osmazeny bramborovy
zéklad polozime Spendt, zalijeme jej vaje¢nou smési
a peceme asi 8 minut, az je omeleta hotova.
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Vajecné omelety
jsou vdécnym

a rychlym jidlem,
misto Spendtu

je mizeme
vylepsit také
sunkou, varenym

pokrdjenym .- v

5 Cibuli oloupeme, nakrajime na kolecka
Chrestem, a osmahneme dozlatova na poloviné mésla.

s v Poté ji zalijeme vyvarem, okofenime a 20 minut
hraSkem/ . povafime. Platky bagety osmahneme z obou

. . stran na zbylém masle. Zlehka je potfeme
krevetaml nebo hofcici a posypeme syrem. Polévku rozdéli-
kousky uzeného me na talite, na kazdou porci polozime dva
platky bagety se syrem a kratce zapec¢eme pod

lososa. rozehtatym grilem nebo v troubé. Ozdobime

petrzelkou a horké podavédme.



